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CARTES EN MAI
AROMES SUR ¢

LA TABLE

Chers amis du Giron,

Afin de vous faire voyager gustative-
ment en Suisse et un peu plus loin, la
commission boisson sest arrétée chez
quatre vignerons et un fournisseur de
vin passionnés par leur travail.

Tout d'abord, les vins bien connus de la
seule région viticole fribourgeoise, le
Vully. Avec leurs vignobles bordant les
rives du lac de Morat, la Cave du Petit
Chéateau et la Cave Schmutz proposent
des vins de grande qualité reflétant l'art
viticole fribourgeois.

Notre commission sest ensuite aven-
turée en terre genevoise afin de décou-
vrir le petit village rural dAthenaz, niché
pres de la frontiere francaise. Ce village
offre un contraste avec le cliché d'un
canton orienté citadin et un Genéve
plus agricole. Le Domaine des Graves
présente des vins regorgeant de cette
ambiance rurale et conviviale décou-
verte lors de notre visite.

FAITES CONFIANCE S
A NOS COUPS )
DE COEUR!

Lorsque lon parle de vins suisses, on
ne peut contourner le canton du Valais.
Notre tour des quelques vignobles
suisses sest terminé dans une cave de
lacommune de Pont-de-la-Morge, atte-
nante a Sion. Le soleil, 'hospitalité et la
convivialité bien valaisans nous ont tout
de suite plu et se sont ressentis dans
les vins de grande qualité proposés par
la Cave Fin Bec.

Notre voyage sest étendu hors de nos
frontieres. Le K-VO nous offre un flo-
rilege de ce que l'on trouve de mieux
comme vins en Europe. Cette sélection
saura retracer les différents cépages
gorgés de soleil ainsi que le savoir-faire
unique et ancestral de la France, de
Iltalie et de Espagne.

La commission boisson se réjouit de
vous faire partager ce tour des meil-
leurs vignobles de Suisse et d'Europe.

Bon voyage, bonne dégustation et
merci de lintérét que vous portez a
notre vente.

La commission boisson



ASSEMBLAGE BLANC
PINOT BLANC
& PINOT GRIS

Vin blanc tres fruité et rond.
Idéal pour l'apéritif.

L8

102-

FREIBURGER

Ce vinrafraichissant présente des arbmes de fruits
exotiques et exprime une belle minéralité et salinité.
Cépage fard de notre appellation, le Freiburger
accompagne a merveille un apéritif,

les poissons, fruit de mer, viandes

blanches ou desserts a base de fruit.

120 -

JOHANNISBERG

Blanc élégant et expressif, aux notes de fruits frais
et de fleurs, avec une bouche ronde,

vive et harmonieuse, prolongée par

une fine touche damande amere.

126 -




LES 3 GRAPPES

Les 3 Grappes blanc est un assemblage blanc issu de Pinot
Gris (50 %) Freiburger (35%) et Sauvignon Blanc (15 %).
Les 3 Grappes blanc est un vin convivial, facile dacces,
festif. Trés aromatique au nez(fruit exotique, floral),

la bouche est tres soyeuse et agréable

afin de rendre ce vin trés facile a boire.

nq.-

CHASSELAS

Le Chasselas Tradition dévoile des arémes fins de fruit a
chaire blanche comme la péche et des ar6mes floraux.
La bouche est fraiche, nerveuse avec une légere sensation
pétillante. Vin dapéritif par excellence. Le Chasselas
Tradition est idéal en apéritif avec du

Gateau du Vully ou un poisson du Lac

comme la perche ou le sandre. 96 -
[ J

LA ROSEE
BY FIN BEC 90.--

Rosé légérement pétillant, frais et délicat,
idéal pour les cocktails et les apéritifs
sous la chaleur du soleil, avec un style
convivial et désaltérant.




AOC Vully - Schmutz Vins SA

PINOT NOIR
SANG DES BOURGUIGNONS

Ce pinot noir est trés complexe et expressif sur des arbmes
de petits fruits noirs avec une jolie note poivrée typique
d’'un pinot. Il s®quilibre sur une belle structure tanique

qui le rend vif et harmonieux. Ilaccompa-

gnera a merveille les viandes rouges, les

platsitaliens, les fromages et desserts.

6x 75cl

AOC Vully - Schmutz Vins SA

MERLOT BARRIQUE

Ce vinriche et puissant exprime des notes de fruits noirs
et de violette. La riche structure tannique de ce cépage est
adoucie par son élevage de 12 mois en barrique. Le résultat
donne unvin élégant et fin. Il se marie a merveille avec

les viandes rouges, la cuisine italienne,

la chasse et les desserts & base

de chocolat.

6x 75cl

AOC Vully - Schmutz Vins SA

HOTEL RICHARD - ROUGE

Assemblage de Gamaret en majorité avec une part de merlot.
Aromatique sur les fruits rouges, cerise, cassis.

Belle puissance sur des tanins soyeux qui apporte du corps
au vin. Vin fruité et léger. Accompagne les viandes rouges,
les plats en sauce, la cuisine italienne,

les plateaux de fromage et desserts.

6x 75cl
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Domaine des Graves

LA PETITE DEMOISELLE
D'AVUSY - MERLOT
& CABERNET FRANC

Merlot & Cabernet Franc. Vin rouge puissant,
fruité avec une belle masse tannique
Idéal avec une viande rouge, vin de garde

6x 75c¢l

Domaine des Graves

GUEULE DE LOUP
GAMAY VIEILLE VIGNE

Vin rouge rond, gourmand,
trés fruité (fruits rouges).
Apéritif ou repas.

6x 75cl

Cave Fin Bec - Sion

GAMAY

Rouge souple et tres fruité, marqué par les baies des bois
et les fruits rouges, avec une belle structure, des tanins
veloutés et une finale élégante.

6x 75cl



Cave Fin Bec - Sion

CORNALIN
BARRIQUE

Rouge profond, raffiné et complexe,

aux notes de fruits noirs, dépices et de bois
subtil, avec des tanins fins et

une longue finale de caractere.

6x 75cl

AOC Vully - Le Petit Chateau

LES 3 GRAPPES

Les 3 Grappes est un assemblage fédérateur, cest unvin
de puissance moyenne, coloré, axé sur un nez fruite,
pruneau et mdre, épicé et doté d'une belle structure

de bouche avec un boisé tres bien intégreé.

Ce vinrencontre un énorme succes

en Gastronomie fribourgeoise et est

aimé de tous.

6x 75cl

AOP Fitou

CHATEAU DE MONTMAL

Le Carignan subit une macération carbonique pendant

12 jours. Le Grenache et le Syrah sont egrappés avant une
fermentation traditionnelle. Le vieillissement se fait en flts
de chéne pendant 12 mois. L'égrappage, le broyage

et la fermentation traditionnelle durent

entre 25 et 30 jours, avec un délestage

quotidien les dix premiers jours.

6x 75cl




VINS ROUGES

BARBERA D'ALBA

Unery

Barbera d’Alba DOC

PAOLINA BARBERA
D’ALBA

Robe rouge rubis avec des reflets violets. Le nez est vineux
et intensément fruité avec des notes de groseilles et

de framboises. En bouche, une attaque fraiche, riche

et veloutée avec une belle vivacité avant

de finir sur une finale persistante.

6x 75cl

Cigales DO

MUSEUM RESERVA - ORO

Robe profonde de couleur rubis a cerise.

Bouquet complexe avec des notes dépices grillées et de
fruits rouges et noirs mirs, accompagnées de pruneaux,
de réglisse et de nuances balsamiques.

La bouche est élégante, volumineuse

avec des tanins soyeux et crémeux.

6x 75cl

Salento IGT

ITINERA PRIMA
CLASSE PRIMITIVO

Robe rouge profonde aux reflets rubis. En bouche,

une texture veloutée et chaleureuse se révele, accompagnée
de notes de fruits rouges bien mirs et dune subtile touche
de vanille. La structure est ronde et équi-

librée, les arébmes fruités étant portés

avec élégance par des tanins doux.

6x 75cl



LA BIERE BLONDE
DU GIRON

Une lager au mais |égere, fraiche et désaltérante,
aux notes cérealieres douces et a 'amertume tres
discrete. Son profil net et ensoleillé en fait

une biere facile a boire, parfaite pour l'apéritif
e ou les journées dete.

6x 33cl

30-

BRASSE-MIE

Chez Brasse-Mie, on brasse avec du pain
invendu - parfois 6%, 33% ou méme
50% selon les recettes. Une maniere
concrete de lutter contre le gaspillage,
de travailler avec les boulangers
locaux et de créer des bieres
vivantes, locales et pleines

de caractere.



UNE PARTIE,
MILLE NUANCES

Ass. Blanc Pinot blanc & Pinot gris
Freiburger

Johannisberg

Les 3 Grappes

Chasselas

Larosée by FinBec

Pinot Noir Sang des Bourguignons
Merlot Barrique

Hoétel Richard - Rouge

La Petite Demoiselle d’Avusy - Merlot
& Cabernet Franc

Gueule de Loup - Gamay vieille vigne
Gamay

Cornalin barrique

Les 3 Grappes

Chateau de Montmal

Paolina Barbera d’Alba

Museum Reserva - Oro

Itinera Prima Classe Primitivo

La biére blonde du giron

Domaine des Graves

AOC Vully - Schmutz Vins SA
Cave Fin Bec - Sion

AOC Vully - Le Petit Chateau
AOC Vully - Le Petit Chateau
Cave Fin Bec - Sion

AOC Vully - Schmutz Vins SA
AOC Vully - Schmutz Vins SA
AOC Vully - Schmutz Vins SA

Domaine des Graves

Domaine des Graves

Cave Fin Bec - Sion

Cave Fin Bec - Sion

AOC Vully - Le Petit Chateau
AOP Fitou

Barbera d’Alba DOC

Cigales DO

Salento IGT

Brasse - Mie

Merci de passer votre commande via ce QR-code

ou via l'adresse suivante

ventes@lemouret2027.ch “-‘:’:‘_:..l

Période de livraison prévue : octobre, décembre et avril
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6x 75cl
6x 75cl
6x 75cl
6x 75cl
6x 75cl
6x 75¢l
6x 75cl
6x 75cl

6x 75cl
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6x 33cl
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EQuIpez
VOoU?S poye
LA PARTIE )

GOODIES

Découvrez nos goodies aux couleurs du Giron 2027
et contribuez a faire de cette partie un coup de maitre y

4
/

Commandez vos goodies a I'adresse suivante - Q@
ventes@lemouret2027.ch

Ou adressez-vous a un membre de la jeunesse %@ e /
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LES MAITRES DU PLATEAU

LEMOURET2027.CH



